
guarda
14 a 16 meses en barricas de
roble fránces de primer y
segundo uso

maridaje
Pastas, risottos y
carnes blancas.

Clima y suelo
Su terroir corresponde a un piedmont precordillerano, caracterizado por 
ser aluvial y coluvial, en terrenos de secano, con un clima de altas 
fluctuaciones térmicas entre día y noche, condición característica de un 
clima continental.

Vinificación
Desde que la uva ingresa al tanque hasta que termina la fermentación 
alcoholica pasa un periodo de 20 a 35 días.
Maceración Prefermentativa: entre 2 y 6 días
Fermentacion Alcoholica: entre 7 y 14 días
Maceración Posfermentativa: entre 2 y 10 días

Nota de cata
COLOR
De color rojo violáceo.

AROMA 
Con aromas a frutos rojos como guinda y casis, toques de chocolate y 
notas de especias.

BOCA 
En boca taninos aterciopelados, de estructura redonda y elegante.

COMPOSICIÓN

100% Carmenere

14,5% Alc. Vol

3,41

3,27 g/L

2,89 g/L

Carmenere 2023

T° DE SERVICIO
16° - 18° C

ANÁLISIS ENOLÓGICO

GRADO ALCOHÓLICO

PH

ACIDEZ TOTAL

AZÚCAR RESIDUAL

CUARTEL DE ORIGEN

C4N

Nuestra línea Private nace en el año 2009. Está compuesta por cuatro vinos,
donde se refleja la expresión del Terroir de Cachapoal Andes. Esta línea
presenta ediciones limitadas de botellas numeradas en cada añada. Los vinos
de esta línea presentan taninos frescos, delicados y finos aromas. Guardados
en barricas de roble Francés.



Carmenere  2023

94 Pts — Tim Atkin 2025
93 Pts — James Suckling 2025

Carmenere  2022

94 Pts — Tim Atkin 2025
94 Pts — Mesa de Cata, La Cav 2025
93 Pts — Alistair Cooper 2024

Carmenere  2021

93 Pts — Tim Atkin 2023
93 Pts — Guía Descorchados de Patricio Tapia 2019

Carmenere  2020

94 Pts — Tim Atkin 2022

Carmenere  2019

93 Pts — Tim Atkin 2021
92 Pts — James Suckling 2022
91 Pts — Guía Descorchados de Patricio Tapia 2022

Carmenere  2018

93 Pts — Guía Descorchados de Patricio Tapia 2020
92 Pts — James Suckling 2020
92Pts — Mesa de CAta, La Cav 2022

Carmenere  2017

93 Pts / Selección de Los Mejores Vinos de Cachapoal 
Andes — Guía Descorchados de Patricio Tapia 2018

Reconocimientos


